@ CARPACCIO DE BETERRAGA 75

TAMBO DEL INKA DE NUESTRO HUERTO
RESORT & SPA

VALLE SAGRADO FROM OUR GARDEN

ENTRADAS / STARTERS

BEETROOT CARPACCIO

Pesto artesanal, tofu grillado, frutos secos, gajos de naranja, hojas del huerto,
crocante de tapioca.

Homemade pesto, grilled tofu, nuts, orange wedges, garden greens, crispy tapioca.

@ ENSALADA DE TEXTURAS DE NUESTRO HUERTO 79

TEXTURED GARDEN SALAD

Rabanito, col, zanahoria, poro deshidratado, tempura de cebolla, yuyo andino,
sacha col, quinua pop, cashews, salsa oriental de citricos.

Radish, cabbage, carrot, dehydrated leek, onion tempura, Andean seaweed, sacha
cabbage, popped quinoa, cashews, citrus soy dressing.

@® g HONGOS AL AJILLO 75

SAUTEED MUSHROOMS WITH GARLIC

Hongos ostras, champifion, aji amarillo, limén, palta, cushuro, hierbas del huerto,
galletas de tapioca.

Oyster mushrooms, mushrooms, yellow chili pepper, lemon, avocado, cushuro
(Andean algae), garden herbs, tapioca cookies.

&® CREMA DE VERDURAS DEL DIiA 59

SEASONAL CREAMY VEGETABLE SOUP
Vegetales de nuestro huerto.
Fresh vegetables from our garden.

FONDO / MAIN COURSE

@ ¥ ESTOFADO DE LEGUMBRES AL CURRY 75

CURRIED LEGUME STEW
Hierbas del huerto, arveja, hongos, choclo grillado, hojas aromdticas, arroz salteado.
Garden herbs, peas, mushrooms, grilled corn, aromatic leaves, sautéed rice.

3% CHAUFA DE QUINUA 75

QUINOA CHAUFA

Salsa de soya, kidn, tubérculos, hongos ostras, tofu, rabanito encurtido, pldtano,
palta quemada.

Soy sauce, ginger, root vegetables, oyster mushrooms, tofu, pickled radish, plantain,
charred avocado.

@@ ¥ ANTICUCHOS DE HONGOS OSTRAS 69

ANTICUCHOS WITH OYSTER MUSHROOMS
Hongos del valle, aji panca, chimichurri, salsa ocopa andina, papas nativas.
Valley mushrooms, panca chili, chimichurri, andean ocopa sauce, native potatoes.

3% FUSILLI 79

Vegetales del huerto orgdnico, salsa de tomate, aceitunas, alcaparras.
Organic garden vegetables, fomato sauce, olives, capers.

POSTRE / DESSERT

MOUSSE DE PALTA 59

AVOCADO MOUSSE

Cacao orgdnico, frutos rojos, albahaca, frutos secos andinos.
Organic cacao, berries, basil, Andean nuts.

MIL HOJAS DE MANZANAY ACELGAS 59

APPLE AND SWISS CHARD MILLE-FEUILLE

Ldminas de manzana, sorbete de acelgas rosadas, texturas, nibs de cacao.
Apple slices, pink chards sorbet, textures, cocoa nibs.

ENSALADA DE FRUTAS 55
FRUIT SALAD

Frutas de estacion.
Seasonal fruits.

@ Vegano / Vegan ¥ Gluten-free ¥ Vegetariano / Vegetarian

Precios en Soles, incluyen impuestos y servicios. / Prices are in Peruvian Soles, includes VAT and services.

Tomar en cuenta que los alimentos y bebidas elaborados en el hotel, pueden contener alérgenos alimentarios o trazas de estos.

En caso de padecer alergias alimentarias, informar a nuestro personal de servicio del restaurante. / Take into consideration that food and
beverage prepared in the hotel, may contain food allergens or traces of these. In case of having food allergies, please inform our servers.




